w_m%cm Kabeljau Fischstabchen mit Bio-Panade, gz
aus nachhaltiger Kiistenfischerei vor Island mit Langleine und Haken

einzeln gefangen, vorgebraten, praktisch gratenfrei

ecoinform

Artikelnummer kung eco-ID
\I\II\IIIIIHFIII\IHIH
281005
Marke
WILD OCEAN
Qualitat

Wildfang, Iceland responsible fisheries

Zollrechtliche Herkunft
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Island, Diverse Lander

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten

KABELJAUFILET**** (Gadus morhua) 66%, WEIZENMEHL*, WEIZENSTARKE*, Wasser, Sonnenblumendl*, naturreines Meersalz, Hefe*,
Pfeffer*

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten, Fisch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung, ****aus Wildfang

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Besonderheiten

Der Kabeljau von Wild Ocean stammt aus den sauberen Gewassern vor Island. Der verantwortungsvolle Fang unterliegt den strengen
Richtlinien der islandischen Fischereigesetze. Wildfang gemafs dem Icelandic Fisheries Management, mit Bio-Zutaten paniert.

Kurzbeschreibung
Knusprige Kabeljaufischstédbchen aus nachhaltiger Kiistenfischerei vor Island. Vorgebraten und praktisch gratenfrei.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Pfanne mit ausreichend Ol auf mittlerer Stufe erhitzen. Kabeljau Fischstibchen unaufgetaut hineinlegen und ca. 6-7 Minuten unter
mehrmaligem wenden braten, bis sie goldbraun sind; Fritteuse: Fett auf 170°C erhitzen. Die noch tiefgefrorenen Kabeljau Fischstabchen in
den Frittierkorb legen und knusprig frittieren.

Backofen: bei 200 °C 11-13 Minuten backen
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Herstellung
Der Kabeljau von Wild Ocean wird unbehandelt, d.h. ohne Zusatz von Polyphosphaten, weiterverarbeitet. In Deutschland wird der
Kabeljau mit feinen Bio-Zutaten paniert.

26% der landwirtschaftlichen Zutaten stammen aus biologischem Anbau.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Bei -18°C lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Allergiehinweise
enthalten: Fisch, Gluten, Weizen, Pfeffer, Hefe

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status....................cocoiiii Lebensmittel

SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t

Fisch-Fang- /Produktionsmethode <o gefangen in

Zertifizierter Wildfisch....................oo IRE

Fisch-Produktionsmethode ... Wildbestand

Fanggebiet. ... FAO 27 - Nordostatlantik

Fisch-Fanggebiet.......................i.. Va

Sub-Fanggebiet.....................cocioi Island und Farder (Subgebiet V) - 27.5

Fisch Fanggebiet Division........................... 27.5.a

Triebmittel.................. Hefe

Fisch Handelsbezeichnung Kabeljau (Gadus spp.)

Fangmethode...................... kurze Langleine

Fanggeratekategorie.................ccocoooiii Haken und Langleinen

Fisch Nachhaltigkeit..................................... Fischbestinde online

Haltbarmachung...................................... tiefgekiihlt

Garmethode. ... Bratpfanne

Stiickgewicht...................., 309

Fisch zusammengefiigt ... nein

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................ccococooiiiiiiee e, nein

Weitere Qualitétskriterien und Labels........................ Wildfang, Iceland responsible fisheries

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.................................... vor dem Verzehr durcherhitzen!, Nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren

Rechtlicher Hinweis Ergdnzung. ... Recht: Das Produkt entspricht den Anforderungen und Standards der
entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen.

Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................... Kabeljau Fischstabchen mit Bio-Panade, praktisch gratenfrei,
vorgebraten, tiefgefroren

Inverkehrbringer................coiiiii Demeter-Felderzeugnisse GmbH, Neue Bergstrafie 13, D-64665 Alsbach

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 765 kJ / 182 kcal
Bt 829

davon gesattigte Fettsauren..................ci, 189
Kohlenhydrate...................cccoioiiiiiii 1439

davon Zucker. ... 059
Ballaststoffe. ..o, 099

BIWeIB. .o, 12,89
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Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Schachtel
Verpackungsmaterial ... Pappe, PE
Stiicke in Packung

Einheit der Einzelstiicke..................cii, Stiick
Bezeichnung der Einzelstiicke..................ci, Stiick

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack ... frisch nach Fisch
Geruch............. frisch nach Fisch

Konsistenz knusprige Panade, Fisch bissfest
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