W_ILD%EKN Seelachs Fischstabchen mit Bio-Panade, gz
Aus nachhaltiger Kustenfischerei 3009’

aus nachhaltiger Kiistenfischerei vor Island mit Langleine und Haken

einzeln gefangen, nicht vorgebraten, praktisch gratenfrei
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Marke
WILD OCEAN
Qualitat

Wildfang, Iceland responsible fisheries

Zollrechtliche Herkunft

Deutschland (DE)
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Hauptzutaten — S

Island, Diverse Lander

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
SEELACHSFILET**** (Pollachius virens) 66%, WEIZENMEHL*, WEIZENSTARKE*, Wasser, Hefe*, Meersalz, Pfeffer*

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten, Fisch

****qus Wildfang, *aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Seelachs aus den sauberen Gewéssern vor Island. WILD OCEAN férdert die traditionelle Kustenfischerei und sichert die Lebensgrundlage
der anséassigen Kleinfischer. Der verantwortungsvolle Fischfang unterliegt den strengen islandischen Fischereigesetzen. Wildfang gemafs
dem Icelandic Fisheries Management.

Besonderheiten
Mit Bio-Zutaten paniert; Panade nicht vorfrittiert, deshalb besonders fettarm.

Kurzbeschreibung
Knusprige Seelachsfischstédbchen aus nachhaltiger Kiistenfischerei vor Island. Nicht vorgebraten und praktisch gratenfrei.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Pfanne mit ausreichend Ol auf mittlerer Stufe erhitzen. Fischstdbchen unaufgetaut hineinlegen und ca. 6-7 Minuten unter mehrmaligem
wenden braten, bis diese goldbraun sind;

Fritteuse: Fett auf 170°C erhitzen. Die noch tiefgefrorenen Fischstabchen in den Frittierkorb legen und knusprig frittieren.
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Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-V
WD I
4%026813"280046 402681

Herstellung
Der Seelachs wird aus den sauberen Gewdassern vor Island gefischt und unbehandelt, d.h. ohne Zusatz von Poly- Phosphaten,
weiterverarbeitet. In Deutschland wird der Seelachs mit feinen Bio-Zutaten paniert.

27% der landwirtschaftlichen Zutaten stammen aus biologischem Anbau.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Bei -18°C lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Allergiehinweise
enthalten: Fisch, Gluten, Weizen, Pfeffer, Hefe

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t
- gefangen in
IRF
Fisch-Produktionsmethode.....................o, Wildbestand
Fanggebiet. ... FAO 27 - Nordostatlantik
Fisch-Fanggebiet.......................i.. Va
Sub-Fanggebiet.....................cocioi Island und Farder (Subgebiet V) - 27.5
Fisch Fanggebiet Division........................... 27.5.a
Triebmittel ... Hefe
Fisch Handelsbezeichnung Seelachs (Pollachius spp.)
Fangmethode.................. kurze Langleine
Fanggeratekategorie.................ccocoooiii Haken und Langleinen
Fisch Nachhaltigkeit..................................... Fischbestinde online
Haltbarmachung...................................... tiefgekiihlt
Garmethode................... Bratpfanne
Stiickgewicht...................., 309
Fisch zusammengefiigt ... nein
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................ccococooiiiiiiee e, nein
Weitere Qualitétskriterien und Labels........................ Wildfang, Iceland responsible fisheries
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.........................c.o. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren, vor dem Verzehr
durcherhitzen!
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung. ... Recht: Das Produkt entspricht den Anforderungen und Standards der
entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen.
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................... Seelachs Fischstabchen mit Bio-Panade, praktisch gratenfrei, nicht
vorgebraten, tiefgefroren
Inverkehrbringer................coiiiii Demeter-Felderzeugnisse GmbH, Neue Bergstrafie 13, D-64665 Alsbach

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 578 kJ / 138 kcal
Fett. 099

davon gesattigte Fettsauren..................ci, 0lg
Kohlenhydrate ... 1879

davon Zucker.................... 06g
Ballaststoffe. ..o, 099

BIWeIB. .o, 1349
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Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Schachtel

Verpackungsmaterial ... Pappe, PE

Stiicke in Packung

Einheit der Einzelstiicke..................coooiii Stiick

Bezeichnung der Einzelstiicke..................ci, Stiick

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... frisch nach Fisch

Geruch............. frisch nach Fisch
Konsistenz

knusprige Panade, Fisch mit leichtem Biss
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