Glutenfreie Pizza Margherita, 330g =
Pizza Margherita mit knusprigem, glutenfreiem Vollkornboden und

laktosefreiem Mozzarella
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Mit fruchtiger Tomatensauce und
laktosefreiem Bio-Mozzarella
Italienischer Pizea-Genuss
wie er sein soll - buon appetito!

Wechselnde Ursprungsldander

]_a o 3 < ; Gluten-free « Sans gluten i
2 o Sin gluten = Glutenfri

Ursprungsland/ -region =

Hauptzutaten
Diverse Lander

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten

Teig: glutenfreier Pizzateig-Mix* (Reisvollkornmehl*, Kartoffelstarke*, Maisstarke*, Hirsevollkornmehl*, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl*), Wasser, Sonnenblumendl*, natives Olivendl extra*, Meersalz, Rohrohrzucker*, Hefe*,

Belag: Tomatensauce* 30% (Tomaten* 90,5%, Wasser, natives Olivenél extra*, Meersalz, Basilikum*), laktosefreier Mozzarella* 18%
(laktosefreie MILCH* mit mikrobiellem Lab)

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Pizza Margherita mit glutenfreiem Teig und einem Belag aus fruchtiger Tomatensauce und laktosefreiem Mozzarella.

Besonderheiten
Glutenfrei, Laktosefrei, Sojafrei

Kurzbeschreibung
Pizza Margherita mit knusprigem, glutenfreiem Vollkornboden und laktosefreiem Mozzarella.

Seite 1 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 29.03.2024, 14:16:38


https://www.ecoinform.de

Glutenfreie Pizza Margherita, 330g =

Pizza Margherita mit knusprigem, glutenfreiem Vollkornboden und

laktosefreiem Mozzarella

ecoinform

Artikelnummer

GTIN-Stlick GTIN-Verpackung eco
WAL} i
4"026813"330147 4"026813"331281

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Ofen auf ca. 220 °C vorheizen. Pizza aus der Folie entnehmen und tiefgefroren auf den Rost in die mittlere Schiene legen und ca. 10—12
Minuten backen (bei Heif3luft: 8—10Minuten).

Da die Temperatur je nach Ofen variieren kann, Backzustand der Pizza immer im Auge behalten.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Bei -18°C lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Allergiehinweise
nicht enthalten: Gluten, Soja
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Milcheiweif, Mais, Hefe

Ausschluss garantiert: Laktose

Weitere Eigenschaften

glutenfreiv’ @laktosefreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel
SuBung ............................................................................................. Rohrohrzucker
Triebmittel ..., Hefe
Haltbarmachung ... tiefgekiihlt
Garmethode.................o.oii Backofen Umluft
Palmfett, Palmol. ... nein
Stiickgewicht...............oii 330g
Qualitat
Bio-Erzeugnis....... . ja

Staatliche Siegel EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-Logos EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle..................ccoooiioeeee IT-BIO-007

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis..........................cc.. Keine deklarationspﬂichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtlicher Hinweis Ergénzung ............................................... Recht: Das Produkt entspricht den Anforderungen und Standards der
entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen. Voll
anerkannte Bio Ware gem. geltender EU-Oko-Verordnung. GMO: Durch
den Ausschluss von gentechnischen Verfahren und gentechnisch
verdnderten Organismen bei der Erzeugung geméif2 geltender EU-Oko-
Verordnung ist das Produkt frei von Gentechnik. Nicht jedoch, wenn
gentechnische Veranderungen unbeabsichtigt in unvermeidbaren
Spuren beim Anbau, der Herstellung, des Inverkehrbringens oder des
Behandelns in das Lebensmittel gelangen. Das Produkt ist nicht
kennzeichnungspflichtig im Sinne der Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003
und (EG) Nr. 1830/2003.

Rechtliche Bezeichnung des Produkts.....................c....... Glutenfreie Pizza Margherjtal backofenfertjgl tiefgefroren

Inverkehrbringer ........................................................................... Demeter-]_:‘elderzeugnisse GmbH, Neue Bergstraﬁe 13, D-64665 Alsbach

Portionsangaben

Portionsbeschreibung.................. 3309

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal 893 kJ / 212 keal
Fett. . ... 699
davon gesattigte Fettsduren......................c.cococooii, 30g

Kohlenhydrate................ e 31g
davon ZUCKET ... 129
Ballaststoffe..................c.cccooooioiiii 309
EiweiB........ 4,449
Ermittlung der Nahrwertedurch.......................... Analyse
ALz 10g
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Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Schachtel
Verpackungsmaterial ... Pappe, PE
Bezeichnung der Einzelstiicke.................ci, Stiick

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... typisch fur jede einzelne Zutat, ohne Fremdgeschmack
GerUCh. ... typisch fur jede einzelne Zutat, ohne Fremdgeruch
Konsistenz

....................................................................................... aufden knuspriger Teig, innen weich
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