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o}ad@ Bio Soja-Alternative zu Joghurt Zitrone, =
— 1400g
Aus franzés. GMO-freien Soja-Anbau. Mild, cremig, Vegetarier u.

Veganer geeignet. Mit Bifidus u. Acidophilus-Kulturen .
ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
100539 “ || m” ‘“ 13273220182144 218822
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Marke Ao
Sojade AB
AGRICULTURE =
L BIOLOGIQUE .

Qualitat
agriculture biologique, EU Bio-Logo, EU WX
Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft, the % *

vegan society

Oko-Kontrollstelle G@@ﬂ

DE-OKO-006 | ABCERT
FR-BIO-01| ECOCERT

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Frankreich

Zutaten

SOJAZUBEREITUNG* 80% (Wasser, SOJABOHNEN* 10,8%), Rohrohrzucker*®, Zitrone* 6%, (Zitronenfruchtfleisch*, Zitronensaft*,
halbkandierte Zitronenschale* (Zitronenschale*, Rohrohrzucker*, Wasser)), Verdickungsmittel: Tapiokastarke*- Agar Agar*, Limetten-
Zitronenextrakt*, ausgewahlte Kulturen davon Bifidus und Lactobacillus Acidophilus.

enthalt folgende allergene Zutaten: Soja

*aus kontrolliert biologischem Anbau, °aus fairem Handel

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Das verwendete Bio-Soja stammt ausschliefdlich aus dem franzésischem GMO-freien Anbau.

Besonderheiten
Die probiotischen Kulturen Bifidus und Acidophilus unterstiitzen die Funktion der Darmflora.

Kurzbeschreibung

Vegan, glutenfrei.

- Bio-Sojabohnen ausschliesslich aus franzdsischem GMO-freien Anbau.

- mit Bio-Zitronenextrakt, ohne Zitronenaroma

- Fruchtzubereitung nach eigenem Rezept in unserem Betrieb in der Haute Savoie hergestellt.

Rezept, Zubereitung

als Dessert oder Zwischenmalhzeit
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Verarbeitungshinweis

Kann direkt aus dem Becher serviert werden

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Servieren Sie Sojade gekiihlt als Dessert oder Zwischenmahlzeit.

Health-Claims
ARM AN GESATTIGTEN FETTSAUREN, FETTARM, HOHER PROTEINGEHALT, SEHR NATRIUMARM/KOCHSALZARM

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und innerhalb von 3 Tagen aufbrauchen, Gekithlt bei 2 / 8 °C lagern

Sonstige Hinweise
SOJADE schmeckt Kindern und Erwachsenen, nicht zuletzt dank des bis zu 10 %igen Fruchtanteil. Richtige Fruchtsttcke bzw.
Fruchtfleisch tummeln sich in den mild-cremigen Bio-Soja Desserts.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Weichtier, Roggen, Weizen,
Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Pistazie, Huhn, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweif3, Rind, Schwein, Kakao, Koriander, Mais,
Pfeffer, Umbelliferae, Zimt, Glutamat, Hefe, Vanillin

enthalten: Soja

Weitere Eigenschaften

glutenfreiv ll laktosefreiv' ll streng natriumarm (<40 mg / 100g) v/
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status........................................ Lebensmittel

SﬁBung ............................................................................................. Rohrohrzucker

SalzZart.......o ungesalzen

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................c.ccccocooiiiiie e, ja

Staatliche Siegel ..., EU Bio-Logo

I:énderzusatz des EU-LOGOS...............cocoooviiiiiiiiiieee EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle.................... o FR-BIO-01, DE-OKO-006

Welcher Standard wird erfillt............... agriculture biologique

Weitere Qualitatskriterien und Labels the vegan society

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.......................ccoocoo, mit Safungsmittel

Rechtlicher Hinweis Ergédnzung............................ Vegan, glutenfrei

Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Fermentierte Bio Alternative zu Joghurt aus Soja mit Zitrone
Inverkehrbringer.................. Olga Deutschland GmbH, Landaubogen 3 a, D-81373 Miinchen

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 306 kJ / 73 keal
Bt 229
davon gesattigte Fettsauren................ccii, 039
davon einfach ungesattigte Fettsduren...................... 06g

davon mehrfach ungesittigte Fettsduren

Kohlenhydrate 929
davon Zucker................ 929
EiweiB.........ooo 389
Ermittlung der Nahrwertedurch............................ Analyse
SalZ 0,059

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart............................. Becher
Verpackungsmaterial ... Alu, Papier, PP

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... Fruchtiger Geschmack; leichter bis kaum wahrnehmbarer
Sojageschmack
KOnSiStenz..............c..cccoiiiiiiiiiiii s richtig cremig, dickflissig
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