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Allgemeines

Unser feinstes Bio-Kakaopulver stammt zu 100 %
aus nachhaltigem, kontrolliert biologischem Anbau
und wird unter absolut fairen Bedingungen
angebaut und gehandelt. Die Bio-Kakaobohnen
werden nach der Ernte schonend geréstet und zu
einem aromatischen Kakaopulver in bester
Qualitat vermahlen. Unserem Bio-Kakaopulver
werden keine anderen Zusatze zugefiigt, sodass Sie
ein reines und aromatisches Kakaoerlebnis
erhalten.

Besonderheiten

Das Pulver aus den Kakaobohnen, welche die
Frichte des Kakaobaums sind, ist schon seit
langem bekannt und wird in verschiedensten
Weisen verwendet. Kakao ist namlich nicht nur
Etwas fir alle Naschkatzen da draufsen, sondern ist auch in herzhaften Speisen ein wahrer Genuss. Als erstes empfehlen wir natiirlich,
unser Premium Bio-Kakaopulver als heifse Trinkschokolade oder als gekiihlten Kakao-Drink zum Frithstiick oder zwischendurch zu
geniefden. Aber es ist super vielseitig einsetzbar und garantiert deshalb auch dariiber hinaus vollmundigen Schokogenuss fiir Klein und
Grofd! Sie kdnnen beispielsweise Smoothies und Porrdige mit unserem Bio-Kakaopulver verfeinern, Milkshakes kreieren, Muffins,
Platzchen und Kuchen backen oder Desserts einen ordentlichen Schoko-Kick geben.

Kurzbeschreibung

Unser feinstes Bio-Kakaopulver stammt zu 100 % aus nachhaltigem, kontrolliert biologischem Anbau und wird unter absolut fairen
Bedingungen angebaut und gehandelt. Die Bio-Kakaobohnen werden nach der Ernte schonend geréstet und zu einem aromatischen
Kakaopulver in bester Qualitat vermahlen. Unserem Bio-Kakaopulver werden keine anderen Zuséatze zugefugt, sodass Sie ein reines und
aromatisches Kakaoerlebnis erhalten.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Warme schiitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
trocken, direkte Sonnenlichteinstrahlung meiden

Verarbeitungshinweis
Unser Bio-Kakaopulver eignet sich als Backzutat fur Kuchen und Gebéck und verleiht ihnen eine aromatische Schokonote. Es kann aber
auch roh verwendet werden und in Smoothies, Shakes, Misli oder Porridge untergemischt werden.
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Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Dominikanische Republik

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten

Kakaopulver*, Saureregulator (Kaliumcarbonat)*

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise
enthalten: Kakao

Weitere Eigenschaften

glutenfreiv’ @laktosefreiv’

Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status.................ccoooiiiiii, Lebensmittel
Darreichungsform................ooioiiiii, Pulver
Koffeinangabe...................ccoooi koffeinfrei

Qualitat

Bi0-EIrZeUGNIS. ... ja

Staatliche Siegel....................c.cooioiie e EU Bio-Logo, Bio-Siegel
I_:éinderzusatz des EU-LOZOS.............cocooooiiiiiiiiiiiie Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................ocooooeee DE-OKO-001

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtliche Bezeichnung des Produkts................... Kakaopulver

Inverkehrbringer. ... Dr. Goerg GmbH, Geschwister-Scholl-Straf3e 25, D-56410 Montabaur;

service@drgoerg.com
E-Mail Inverkehrbringer ............................................................. service@drgoerg_com
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1548 kJ / 370 keal

Bt 21g

davon gesattigte Fettsduren................................. 1269

Kohlenhydrate ... 899

davon ZUCKEeT ... 04g

EiweiB.. ... 1949

SalZ 0,04 g

Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)

Flllgewicht. ... 0,080 kg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart ............................................................................. Glas in Umverpackung

Verpackungsmaterial ... Glas, Metall, Papier

Preise und Konditionen

PEand.......oooo nein

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... typischer, herber Kakaogeschmack, ohne Fremdgeschmack

GerUCK. ... typisch fr Kakaopulver

KONSIStONZ. ..ol feingemahlenes Pulver
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