n San Vicario DAUNIA VETUS Olivendl =
nativ extra, 3l

SAN VICARIO®

Heimeiehe bt sstatin - £77) Olfvenol nativ etxtra aus 100% in Italien angebauten und

geernteten Oliven. Fruchtig-mild im Geschmack.

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stick GTIN-Verpackung eco-ID

1014 42600008 227481

Marke

San Vicario

Qualitat
EU Bio-Logo, Italienische Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
IT-BIO-006 | ICEA

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Italien

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten

Olivendl* nativ extra
*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung
Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines

San Vicario Olivendl nativ extra wird aus 100% in Italien angebauten und geernteten Oliven hergestellt. Die Oliven werden per Hand
geerntet und die Pressung erfolgt in einem kontinuierlichen Verfahren bei maximal 27°C Presstemperatur unter Reduktion von
Sauerstoff. Bei der Ernte sind die Oliven weniger griin, mehr violett und dunkel in der Farbe als beim San Vicario Olivendl, weil die Oliven
ca. 1 Monat spéter geerntet werden. Es schmeckt weniger "olivig", ist mild und fruchtig.

Die Oliven und das Olivendl werden direkt bei einem Partner-Olivenbauern gewonnen. Es gibt keinen Zwischenabfiiller oder
Zwischenhandler. Damit hat San Vicario direkten Zugriff auf die Anbau- und Erntebedingungen fiir die Oliven sowie die Verarbeitung
dieser zum Olivenol. Diese Riickverfolgbarkeit bis auf den Olivenhain gibt es nur bei wenigen Anbietern von Olivendlen im Handel.

Kurzbeschreibung

San Vicario DAUNIA VETUS Olivendl nativ extra wird aus 100% in Italien angebauten und geernteten Oliven hergestellt. Die Oliven
werden per Hand geerntet und die Pressung erfolgt in einem kontinuierlichen Verfahren bei maximal 27°C Presstemperatur unter
Reduktion von Sauerstoff. Bei der Ernte sind die Oliven weniger griin, mehr violett und dunkel in der Farbe als beim San Vicario Olivendl,
weil die Oliven ca. 1 Monat spéter geerntet werden. Es schmeckt weniger "olivig", ist mild und fruchtig.
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Verarbeitungshinweis

Verwenden Sie das hochwertige San Vicario Olivendl nativ extra nur kalt, in dem Sie Uber die auf dem Teller servierten Speisen einige
Tropfen geben. Dies hebt und wirzt den Geschmack der Speisen. Es eignet sich ideal fur Suppen (mit Hulsenfriichten, Gemitse etc.), fir
Salate jeder Art, iber Gemusegerichte, tiber milde Fleischgerichte, Pasta und Pizzaspeisen.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Kalt tiber die Speisen geben, wenn sie bereits auf dem Teller sind. Hervorragend geeignet fiir Suppen, Gemuse wie Bohnen, Linsen,
Broccoli, Blumenkohl oder Mohren. Fiir leichte vegane Speisen und Gemusegerichte, auch tiberbacken. Oder mit etwas Salz und Brot als
Dipp vor dem Essen geniefden.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Warme schiitzen, Vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Lagern Sie das San Vicario Olivendl nativ extra am besten im Kiichenschrank. Trotz der dunklen Flasche sollte das Olivendl nicht unnotig
Licht und Sonneneinstrahlung ausgesetzt werden.

Verwenden Sie das hochwertige San Vicario Olivendl nativ extra nur kalt, in dem Sie tiber die auf dem Teller servierten Speisen einige
Tropfen geben. Dies hebt und wirzt den Geschmack der Speisen. Es eignet sich ideal fur Suppen (mit Hilsenfriichten, Gemuse etc.), fur
Salate jeder Art, iber Gemisegerichte, iber milde Fleischgerichte, Pasta und Pizzaspeisen.

Verzehrsempfehlung
Kalt tiber die Speisen geben. Oder mit etwas Salz und Brot als Dipp vor dem Essen geniefsen.

Gebrauchsanweisung

Verwenden Sie das hochwertige San Vicario Olivendl nativ extra nur kalt, in dem Sie Gber die auf dem Teller servierten Speisen einige
Tropfen geben. Dies hebt und wirzt den Geschmack der Speisen. Es eignet sich ideal fur Suppen (mit Hilsenfriichten, Gemuse etc.), fur
Salate jeder Art, iber Gemusegerichte, iiber milde Fleischgerichte, Pasta und Pizzaspeisen.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Dinkel, Gerste,
Hafer, Roggen, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Weizen, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss, Pecanuss,
Pistazie, Walnuss, Laktose

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status....................cocoiiii Lebensmittel

ReGION.........oo i Sizilien

Verarbeitungsweise.... ..., kaltgepresst

Rohkost Gradangabe..........................cccocoiiiioiii 27

Qualitat

Bio-ErzeUgnis. ... ja

Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOGOS................cc.cccocooooiiiiiniie, Ttalienische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle. ..., IT-BIO-006

Gesetzliche Angaben

Rechtliche Bezeichnung des Produkts......................... Olivendl nativ extra

Name Inverkehrbringer. ..., Mediterraneo Feinkost GmbH & Co. KG
StraB3e Inverkehrbringer ... Kaiser-Friedrich-Promenade 91

PLZ Inverkehrbringer ... 61348

Ort Inverkehrbringer........................ Bad Homburg

Land Inverkehrbringer...............co, Deutschland
Inverkehrbringer.................cii Masseria San Vicario, Kaiser-Friedrich-Promenade 91, D-61348 Bad

Homburg vor der Hohe

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kcal ..., 3684 kJ / 896 kcal
Bttt 100,0 g

davon gesattigte Fettsauren......................cccooooiiii, 150g
Kohlenhydrate ... 00g

davon ZUCKeT . ... 00g

BiWeiB 00g

SalZ 00g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Kanister
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