Bastiaansen Gouda jung, 4kg =

Junger Gouda

ecoinform

GTIN-Verpackung eco-ID

150006 231791

Artikelnummer GTIN-Stiic
8

Il
71

456570004

L4

Marke Bw

Bastiaansen Bio R
Qualitat o
Bio-Siegel, EU Bio-Logo, Hollandische S

Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
NL-BIO-01 | SKAL

Zollrechtliche Herkunft
Niederlande (NL)

Wechselnde Ursprungsldander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Niederlande

Verarbeitungsland
Niederlande

Verpackungsland
Niederlande

Zutaten
KUHMILCH* pasteurisiert, Natriumchlorid (Kochsalz), Milchsédurebakterien als Starterkultur, Mikrobielles (vegetarisches) Lab

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Typisch cremiger Schnittkése nach Gouda-Art. Mit vollem Geschmack und nattrlichem Fettgehalt. Ein Kése fur die ganze Familie.

Besonderheiten
mild-aromatisch

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekihlt bei 5 - 8 °C lagern

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Im Kuthlschrank bei ca. 5 ° C, gut eingepackt oder in einem verschlossenen Gefafs, um Austrocknung zu verhindern.
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Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Milcheiweifg

Ausschluss garantiert: Laktose

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

Niederlande

.. Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert nein
Kéasegruppe........ Schnittkése
Fetti. Tr........... mindestens 50 %
mindestens...... ja
Produzent. ... Bio Kaas BV.
Fettgehaltsstufe................o Rahmstufe
Artder Reifung.............cccoooiiii, rindengereift
Reifezeit TeXt ... ca 1 Monat
Labart. ... mikrobielles Lab

2,5- %

.. Siedesalz

nein

Coating

Ganzer Laib

1 Monat(e)

Sonstige: n eue Artikelnummer
Qualitat
Bi0-EXrZeUGNIS. ..o ja
Staatliche Siegel...................ccocooioioii Bio-Siegel, EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOZOS................cooocoviioiiioii, Hollindische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle. ... NL-BIO-01
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis......................c.ccc Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts Biologischer Schnittkése
Inverkehrbringer ........................................................................... Vandersterre Holland BV, Duitslandweg 9-11, NL-2411 NT Bodegraven

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1605 kJ / 383 kcal
Bt 3259

davon gesattigte Fettsduren..................... 2199

davon einfach ungesittigte Fettsduren............ 719

davon mehrfach ungesattigte Fettsduren.... 124
Kohlenhydrate ... og

davon ZUCKeT . ... og

BIWeI .. o 2379

SalZ 1,249 g
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Vitamine & Mineralien

VItamin A o,
Thiamin Bl
Riboflavin B2
NIaCin B3 ..o
Vitamin B6.............o.oo
Vitamin Do
Vitamin B
CalCiUIL ..o

4565

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Laib
Verpackungsmaterial ... unverpackt

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit
Geschmack. ... mild-aromatisch

mild-aromatisch
Schnittfahig
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