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Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID

33218 245552
Marke ki
Schilcher ‘4'
Qualitat _
Bioagricert, EU Bio-Logo, Italienische 4
Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
IT-BIO-007 | BAC

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Sardinien

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten
SCHAFMILCH*, schwarzer Pfeffer*, Meersalz, Milchsdurekulturen, Kélberlab

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Der Pecorino — kulinarisches Markenzeichen Sardiniens — hier in der Variante mit schwarzem Pfeffer. Der Kase kommt vom Bio-
Bauernhof Formaggi Pes aus Bonaera, einem bezaubernden und stillen Tal zwischen Bergen und griinen Hiigeln im Herzen Sardiniens.
Die angenehme Schérfe und das Aroma des Pfeffers harmonieren hervorragend mit dem mild-wiirzigen und leicht séduerlichen Késeteig
aus 100% Schafmilch.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
gekihlt aufbewahren

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Milcheiweif3, Pfeffer
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Kompetenz in Biokase

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID

33218 245552

Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status........................................ Lebensmittel

MilChart. ..o Schaf

Rohmilch nein

Warmebehandlung pasteurisiert
Warmebehandlung Kédse...............cccooooiiii, pasteurisiert
Homogenisiert.....................cccocooioii nein

Kasegruppe. ... Hartkase

Fetti T mindestens 50 %
MINAESEENIS. ... ja

Produzent............ o s Formaggi Pes
Fettgehaltsstufe........... ... Rahmstufe

Art der Reifung ..... rjndengereift

Reifezeit TeXt ... 8 Monate
Labart...........ocoooi e, Kalberlab

SAlZ.o 15%
Salzart...... Meersalz

Rinde verzehrbar.................cccooiii ja

RINAE.......oo e e Naturrinde, essbar
Reifezeit Einheit...........................o 8 Monat(e)

Qualitat

Bio-Erzeugnis. ... ja

Staatliche Siegel...................c.cooioiiii EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS. ..., Italienische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..............cocoooioioeoieoeooeeeeeeeeee, IT-BIO-007

Welcher Standard wird erfiillt............................... Bioagricert

Gesetzliche Angaben

Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... Italienischer Hartkase aus Schafmilch
Inverkehrbringer. ... Schilcher Kase GmbH, HerzogstrafRe 9, D-86981 Kinsau

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal 1602 kJ / 383 kcal
Fett ... 329

davon gesattigte Fettsduren.......................ccccoocooiiiii, 179
Kohlenhydrate................................... 01g

davon ZUCKET ... <01g

BIWeIB ..o, 23g

SAlZ .o, 159
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