Vegatine - pflanzliches Geliermittel, 18g =

Vegatine ist unser pflanzlicher Gelantineersatz. Die

geschmacksneutrale Mischung aus Agar Agar und Pfeilwurz sorgt flir
W eine schnittfeste Form.
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Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Europaische Union

Zutaten
Agar Agar*, Pfeilwurzmehl*, Kaliumtartrat (E336(1))

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des
Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines
Vegatine ist unser pflanzlicher Gelantineersatz. Die geschmacksneutrale Mischung aus Agar Agar und Pfeilwurz sorgt fur eine

schnittfeste Form.

Dosierung: 6g Vegatine gelieren 500ml Fliissigkeit.

1. 6g Vegatine mit 100ml Flissigkeit glattrithren.

2. Restliche Flissigkeit in einen Topf geben und aufkochen.

3. Angerihrte Flissigkeit hinzufigen und unter Rithren 2 Minuten leicht kocheln lassen. Anschliefdend flur 3 Std. kihl stellen.

Tipp: 1g Vegatine ersetzen 1 Blatt Gelatine.

Kurzbeschreibung

Vegatine ist unser pflanzlicher Gelantineersatz. Die geschmacksneutrale Mischung aus Agar Agar und Pfeilwurz sorgt fur eine
schnittfeste Form.
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Dosierung: 6g Vegatine gelieren 500ml Flissigkeit.

1. 6g Vegatine mit 100ml Flissigkeit glattrihren.
2. Restliche Flussigkeit in einen Topf geben und aufkochen.
3. Angeriihrte Flissigkeit hinzufiigen und unter Rihren 2 Minuten leicht kdcheln lassen. Anschliefsend fiir 3 Std. kiihl stellen.

Tipp: 1g Vegatine ersetzen 1 Blatt Gelatine.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Warme schiitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Wéarme schiitzen.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Weizen, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss, Pecanuss,
Pistazie, Walnuss, Laktose

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

vegetarischv' [l glutenfreiv’ i laktosefreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status................c.ocoo oo Lebensmittel
Qualitat
Bio-Erzeugnis.................c.ccccocooiiiiiioe e ja
Staatliche Siegel......................... EU Bio-Logo
I_.:éinderzusatz des EU-LOGOS.............c.cocoooviiiiiiiiiiee EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................ccoooiiieee DE-OKO-001
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Gelierpulver
Inverkehrbringer................ Sonnentracht GmbH, Auf dem Dreieck 1, D-28197 Bremen

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ/kecal ... 1128 kJ / 270 keal
Bt o <059

davon gesattigte Fettsduren...........................ccoo.... <01g
Kohlenhydrate ... 480g

davon ZUCKET ... <05¢g
BallastsStoffe. ... 3609

BIWeIB. ..o 119

SAlZ ..o 1559

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart......................... Beutel
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