Salami Calabrese aus Italien mit @
Fenchelsaat verfeinert, vom Schwein ca.
1,3 kg, ca. 1,3kg

Salami Calabrese aus Italien ca. 1,1 kg mit Fenchelsaat verfeinert, vom

Schwein ecoinform
Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
4038 Hl || HH 261131
4"000915"040388
Marke
bio-verde
Qualitat

EU Bio-Logo, Italienische Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
IT-BIO-009 | CCPB

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
[talien

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten

Schweinefleisch*, Meersalz, Fenchelsamen* (0,6%), Rohrzucker*, Pfeffer*

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Salami (ital. Salame = Salzwurst oder Salzfleisch) ist die bekannteste italienische Wurstsorte, sie zéhlt zu den Rohwiirsten. Die bio-verde
Salami Calabrese zeichnet sich durch eine grobe Strukturierung des Wurstteigs aus, der mit Fenchelsamen verfeinert wurde. Die Salami
weist dadurch einen besonders feinen Geschmack auf, auch bieten Fenchelsamen ernahrungsphysiologische Vorteile, indem sie z.B.

Besonderheiten

Fenchelsamen im Wurstteig verleihen dieser Salami ein besonders feines Aroma und bieten erndhrungsphysiologische Vorteile. Die
Salami ist luftgereift.

Kurzbeschreibung

Salami (ital. Salame = Salzwurst oder Salzfleisch) ist die bekannteste italienische Wurstsorte, sie zéhlt zu den Rohwiirsten. Die bio-verde
Salami Calabrese zeichnet sich durch eine grobe Strukturierung des Wurstteigs aus, der mit Fenchelsamen verfeinert wurde. Die Salami
weist dadurch einen besonders feinen Geschmack auf, auch bieten Fenchelsamen
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Verarbeitungshinweis

Die Salami 10 min. vor dem Geniefden aus dem Kiihlschrank nehmen und die Verpackung (Schutzatmosphére) 6ffnen. Bei
Zimmertemperatur entfaltet sich das Aroma am besten und die Salami schmeckt wie frisch aufgeschnitten! Die Salami Calabrese als
Vorspeise zu Antipasti oder als Brotbelag geniefsen.

Herstellung
Die Salami Calabrese besteht aus 100% Schweinefleisch. Sie ist langsam im Naturdarm herangereift und wird luftgetrocknet. Die bei bio-
verde fein vorgeschnittenen Salami-Scheiben schmecken wegen der Schutzgasatmosphare (Stickstoff) wie frisch geschnitten.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Die Salami im Kuhlschrank bei Temperaturen zwischen 4 - 6°C aufbewahren.

Allergiehinweise
enthalten: Schwein, Pfeffer, Umbelliferae

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. Rohrzucker
Salzart............... ..... Meersalz
Haltbarmachung ... vakuumiert
Fleischart. ..., Schwein
Hackfleisch. ... nein
Fleisch zusammengefiigt. ... nein
Wursthaut, Pelle...............ooooo e mit
Wursthaut verzehrbar......................ci ja
Nitritpokelsalz.......................ccccooioiiiio nein
Grund flr Version..............c.coooo e Fehlerbehebung
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................cccocooiiiii e, ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
I:éinderzusatz des EU'LOgOS ....................................................... Ttalienische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................cooooiioiooeeeeee e IT-BI0-009
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.........................c... Keine deklarationspﬂichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts................................ Salami Calabrese, original italienische Salami mit feinem Fenchelsamen,
60 Tage luftgereift
Inverkehrbringer. ... Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1403 kJ / 337 keal
Bt 259

davon gesattigte Fettsduren.................................. 129
Kohlenhydrate ... 099

davon Zucker.................. og

B WeiB. . o oo 28g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart................... Stiick
Verpackungsmaterial ..., Kunststoff

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... wirzig, herzhaft, fenchelig, bifsfest
KONSISteNZ.............ooo e Schnittfeste Salami mit Fenchel
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
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BioBook
BioBook PoStingtyp...............ccccocoooiiiiiio Bild
BioBook Postingtext ..................................................................... Salami (ital, Salame = Salzwurst oder Salzﬂeisch) ist die bekannteste
italienische Wurstsorte, sie zéhlt zu den Rohwiirsten. Die bio-verde
Salami Calabrese zeichnet sich durch eine grobe Strukturierung des
Wurstteigs aus, der mit Fenchelsamen verfeinert wurde. Die Salami
weist dadurch einen besonders feinen Geschmack auf, auch bieten
Fenchelsamen ernahrungsphysiologische Vorteile.
BioBook Posting Briefingintern............................ Fr weitere Infos: Tel. 08193932754 Email: Ltaupe@isana.de
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