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Artikelnummer ung eco-l
s7os WMWHIH WMWTWW oot
173057 573055
Marke
OMA bio
Qualitat

BIOKREIS, EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft
* t‘

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-006 | ABCERT

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander
ja
Ursprungsland/ -region Hauptzutaten

Deutschland, Osterreich

Zutaten
KUHMILCH?¥*, Speisesalz, Milchsaurekulturen, mikrobielles Lab

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch
*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Der typisch rahmig-milde Geschmack eines jungen Goudas kennzeichnet diesen Schnittkése, der in Bayern hergestellt wird. Die
praktische Brotform unseres OMA Goudas unterscheidet ihn jedoch von den holldndischen Originalen. Bei Uberbackenem, als
Verfeinerung im Salat oder als kleine Kasewtirfel zu Wein und Bier spielt dieser schmackhafte Alleskénner eine delikate Hauptrolle.

Der OMA Produktionsstandort Bayreuth ist Spezialist auf dem Gebiet der Schnittkése-Herstellung. Der hauseigene Milchlaster sammelt
auf seiner allmorgendlichen Tour die frische Milch bei den tiberwiegend kleinstrukturierten Betrieben der Biokreis-Landwirte ein. Diese
wird von Késermeister Richard Schaller zu den beliebten und bekannten, schnittigen Kostlichkeiten wie z.B. Butterkase, Tilsiter, Edamer
und Gouda verarbeitet. Und weil diese Kése so beliebt sind, gibt es sie gescheibt in den praktischen OMA Frischeboxen oder in 200g-
Stiicke portioniert fir das SB-Kihlregal und als Leibware in handlicher Brotform fur die Bedientheke.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Aus der praktischen Gastro-Packung heraus kénnen Sie in Threm Bistro, Threr Backerei oder Ihrer Grofskiiche heraus einfach und schnell

Brote, Kleinbrot oder Brétchen belegen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Unsere Schnittkase sollten vor dem Verzehr ca. 1 Stunde Zimmertemperatur geniefden dirfen. Sie lagern bestenfalls im mittleren Bereich

des Kithlschranks bei ca. 6-8°C und sollten im immer gleichen OMA Késepapier aufbewahrt werden.
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Artikelnummer

GTIN-Stu
705 I
4026913

Allergiehinweise

eco-ID

erpackung
ll s
055

3

Il

173057

L
L“02691

573

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Hafer, Roggen,
Weizen, Haselnuss, Mandeln, Pistazie, Huhn, Laktose, Rind, Schwein, Fruktose, Kakao, Koriander, Mais, Pfeffer, Umbelliferae, Zimt,
Glutamat, Hefe, Vanillin

enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
LT IR
4'026913"173057 4'026913"573055

Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

Bayern

.. Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Homogenisiert......................cococooiiioiie nein
KaS@gIUPPe.......o oo Schnittkése
Fetti Tr........ 48 %
Produzent....................... Bayernland eG Werk Bayreuth
Fettgehaltsstufe.............. ... Vollfettstufe
ArtderReifung ... nicht gereift
Reifezeit TeXt. ..., mind. 21 Tage
Labart. ... mikrobielles Lab

17 %

Siedesalz

ja

ohne Rinde

Schutzatmosphére
Qualitat
Bio-Erzeugnis.................cccocoooiiiiioi e, ja
Staatliche Siegel.......................... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOZOS.................cocooooiiiiiiii EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle. ... DE-OKO0-006
Welcher Standard wird erfillt............................ BIOKREIS
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.......................c.ccc unter Schutzatmosphére verpackt
Zusammensetzung des Schutzgases........................ 50% Kohlendioxid, 50% Stickstoff
Rechtliche Bezeichnung des Produkts............................ Schnittkase
Inverkehrbringer................ OMA Beer GmbH, Am Miihlbach 2, D-88161 Lindenberg im Allgau

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1427 kJ / 344 keal
Bt 289

davon gesattigte Fettsduren.................................. 18g
Kohlenhydrate ... <01g

davon ZUCKeT . ... 01g

Eiweil3

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart ............................................................................. Tiefziehschale
Verpackungsmaterial ... PE, PET
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kung
Il soot
55

Artikelnummer r

57205 i LI

5730

173057
Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack.. - mild bis leicht pikant, nicht siuerlich
GerUCK. ... Mild bis leicht pikant, nicht sauerlich
KONSIS O Z. . o Fester, geschmeidiger Teig

‘li'; h

Biokreis - GV, 500g
57303

OMA Edamer Scheiben,

OMA Emmentaler Scheiben,

Bioland - GV, 500g
57302
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