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131 117197

Marke

Bio Backerei Barkemeyer

Bioland

Qualitat
Bioland, EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-006 | ABCERT

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Deutschland

Zutaten

DINKELvollmehl*, DINKELbackferment*, Trinkwasser, Quellstiick (Sonnenbl.-kerne*, Leinsaat*, Sesam*), Hefe, Steinsalz (*aus kontrolliert
biologischem Anbau)

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten, Sesam
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Allergiehinweise
enthalten: Gluten, Sesam, Hefe

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status........................................ Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁj@t

..... Meersalz
Mahlgrad..............ccocooiiii Vollkorn
Qualitat
Bio-ErzeUgnis. ..o ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-Logos.... EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle......................... ... DE-OKO-006
Welcher Standard wird erfiillt Bioland
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts......................... Dinkelbrot
Inverkehrbringer..................ii Bio-Bickerei Barkemeyer GmbH, Neuhatter StrafRe 4, D-26209

Kirchhatten

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal. ..., 1051 kJ / 251 keal
Bett 639
davon gesattigte Fettsauren.....................c.ccooii, 08g
Kohlenhydrate................... 3569
davon ZUCKET . ... 18¢g
.................................................................................... 6,9 g
..... 9,8 g
... Berechnung
w14 g
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 3,0 BE
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