Geifertshofener Schwarzkiimmelkase, [l
Dorfkdserei Bkg

Geifertshofen
Bo-Henietleie as tohenihe N atiirlich gereifter Kédse aus regionaler Heumilch g.t.S.

ecoinform

GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
6152
2

NI
861 6270

521702

Marke

Dorfkéaserei Geifertshofen

Qualitat

Bioland, EU Bio-Logo, Deutsche Landwirtschaft,
Bio-Zeichen Baden-Wiirttemberg, Garantiert
traditionelle Spezialitat

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-003 | Lacon

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
HEUMILCH*, SCHWARZKUMMEL¥*, Kisereikultur, Kalberlab, Siedesalz

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.
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Allgemeines

Die Dorfkéserei Geifertshofen ist eine kleine handwerkliche Kaserei im Landkreis Schwabisch Hall, die fiir ihre besonderen
Kasespezialitaten aus Bio-Heumilch g.t.S. bekannt ist. Das Ziel seit der Griindung im Jahre 1998 ist den fiir die Region
Hohenlohe/Schwéabischer Wald typischen kleineren Bio Bauernhofen eine nachhaltige Perspektive zu geben.

Unsere Milchbauern:

Fur die Erzeugung hochwertiger Heumilch erhalten die Milchbauern einen fairen Milchpreis, der sich an ihren tatsédchlichen Kosten
orientiert. Ein jeder unserer Milchlieferanten soll von seiner Arbeit leben kénnen.

Unsere Heumilch stammt ausschliefdlich von familiengefiihrten Bioland- und Demeterhéfen, die wir mit unserem eigenen
Milchsammelfahrzeug erfassen. Die artgerechte Tierhaltung ist uns ein wichtiges Anliegen. Wir honorieren daher den Mehraufwand
unserer Bauerinnen und Bauern fir die Haltung von hérnertragenden Kihen mit einem Hérnerbonus von 2 Cent je kg Milch.

Heumilch g.t.S.:

Heumilch ist die urspriinglichste Form der Milcherzeugung. Die traditionelle Wirtschaftsweise der Heuwirtschaft wurde von der EU mit
dem Gutesiegel ,g.t.S. — garantierte traditionelle Spezialitat” ausgezeichnet.

Unsere Heumilch verleiht dem Kase eine regionstypische Pragung. In ihr spiegelt sich die Vielfalt, der von den Kithen aufgenommenen
Krauter und Graser wider. Auferdem ist die Milch dadurch reich an wertvollen Omega-3-Fettsduren.

Die Fiitterung ist dem Lauf der Jahreszeiten angepasst: von Frithjahr bis Spatsommer weiden die Kithe auf den grinen Wiesen unserer
Region, im Winter bekommen sie wiirziges, sonnengetrocknetes Heu. Auf den Einsatz von Silage wird komplett verzichtet. Diese
umweltschonende Heuwirtschaft ist gut fiir die Tiere, den Erhalt der Artenvielfalt und den Geschmack.

Nattrliche Reifung:

Wir lassen unserem Kése Zeit sein sortentypisches Aroma und Aussehen zu entwickeln. Die Kése lagern und reifen tiber Monate —
manche Sorten bis zu 18 Monate — in speziellen Reifekellern aus Ziegelgewolben.

In diesem natiirlichen und idealen Reifeklima, mit Sorgfalt und Salzwasser gepflegt, entwickeln unsere Kése ihre Naturrinde und ihren
charakteristischen, sortenindividuellen Geschmack fiir unverwechselbare Genussmomente.

Alle unsere Kase sind reine, unverfalschte Naturprodukte, gefertigt nach unserem Reinheitsgebot: aus frischer Heumilch unter
Verwendung von Kulturen, Siedesalz und Lab.

Besonderheiten

Die schone Pflanze "Jungfer im Griinen” stammt urspriinglich aus dem Orient, ist jedoch bei uns Bestandteil vieler Bauerngérten. Die
Samen des Schwarzkimmels (Nigella Sativa - nicht zu verwechseln mit dem Wiesen- oder Kreuzkiimmel) haben einen leicht nussigen, an
Sesam erinnernden Geschmack. Die tiefschwarzen Samenkorner stehen in einem schonen Kontrast zum rahmigen Gelb des Késes. Thr
mild-wirziger, knackig-nussiger Geschmack passt harmonisch zu dem cremig-sahnigen Késeteig. Diese interessante, wohlschmeckende
und harmonische Verbindung ist gut mit einem Montepulciano Wein zu kombinieren.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Eine interessante, wohlschmeckende Verbindung und als harmonische Kombination mit einem Montepulciano Wein zu empfehlen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Kase immer bei Zimmertemperatur geniefden, d.h. mind. 1 Stunde vor dem Genufs aus dem Kithlschrank nehmen.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif, Milcheiweif3
Ausschluss garantiert: Laktose

Spuren moglich: Umbelliferae
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Weitere Eigenschaften

alkoholfreiv’ ll Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status...................................... Lebensmittel
Hohenlohe/Schwéabischer Wald
.. Kuh
nein
Heufltterung. ..., ja
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccooooiiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert nein
Kéasegruppe........ Schnittkése
mindestens...... mindestens
Fetti. Tr.......... mindestens 45 %
MINAESEEIIS. ... ja
Lactosegehalt....................ccooioiiii <01%
Produzent. ... Dorfkaserei Geifertshofen
Fettgehaltsstufe................o Vollfettstufe
Artder Reifung.............cccooooiiii, rindengereift
Reifezeit TeXt.........cooioooe e mind. 6 Wochen

Kélberlab

- 0,79 %

.. Siedesalz
Naturrinde, essbar
Ganzer Laib

6 Woche(n)

Sonstige: Anderung Verbraucherinfo

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................ccococoooiiiioee e, ja

Staatliche Siegel......................... EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOGOS...................ccocooooveiiiiiiic, Deutsche Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle. ... DE-OK0-003

Welcher Standard wird erfallt.........................ciiiii Bioland

Weitere Qualitatskriterien und Labels ... Bio-Zeichen Baden-Wiirttemberg, Garantiert traditionelle Spezialitat
Gesetzliche Angaben

Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Schnittkése
Inverkehrbringer................. Dorfkéserei Geifertshofen AG, Bachstrafe 2, D-74426 Bithlerzell
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kcal. ..., 1598 kJ / 382 keal
Bt 329

davon gesattigte Fettsduren................................... 20,90 g
Kohlenhydrate ... <01g

davon ZUCKEeT . ... <01g

davon LactoSe. ..o, <01g

BIWeIB . oo, 23,359
Ermittlung der Nahrwertedurch............................ Analyse

SAlZ ..o 0,799

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Stiick
Verpackungsmaterial ... Wachspapier

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... mild-wiirziges, nussiges Aroma
KONSIStONZ. ..ol fein_cremige Konsistenz
Weblinks

Homepage der Dorfkaserei Geifertshofen
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