Ur-Stoana Wildbichl, 4,0kg

Wildbichl!
Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
123051 99006348001956 164539
Marke G
Le Maitre
ICh
Qualitat

EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft, Heumilch AMA,
AMA Gutesiegel

Oko-Kontrollstelle
AT-BIO-402 | LACON

Allgemeines
Unsere Ur-Stoana sind urige Kése-Spezialitaten aus

dem Kaisergebirge in Tirol. Maitre fromager

Herbert ist selbst ein Bio Urgestein und Garant fur

die Wahrung handwerklich traditioneller Tiroler Kase-Kultur.
Alle Kase-Sorten werden aus tagesfrischer Heumilch hergestellt. Das ist Milch von Kithen, die im Sommer krauterreiches Gras und im
Winter Heu als Futter bekommen. Die Vielfalt an Krautern und Grasern wird durch organische Weidepflege, Einstreuung von
Urgesteinsmehl und Einsatz effektiver Mikro-Organismen geférdert. Das erhalt nicht nur den Boden, sondern auch die Tiere gesund.
Die Verwendung von Steinsalz, das als kristalliner Block angeliefert und in Wasser aufgeldst wird, gibt den Kasen ihren speziellen
Charakter.

Maitre fromager Reinhard ist fiir die Késepflege im Felsenkeller zustandig. Die mineralhaltige Luft der Felshoéhle enthalt eine ganz
bestimmte Mikroflora. Die verschiedenen Stdmme der Reifungskulturen pragen nicht nur den Geschmack, sondern auch die Konsistenz
des Késeteiges und die Naturrinde. Das im Felsenkeller herrschende "Hausklima" sorgt fiir die typische Aromaentwicklung.

Besonderheiten
Aus Bio-Heumilch hergestellt, in der Fels-Hohle gereift, mit Steinsalz affiniert.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Als Belag auf krossen Baguettes oder Vollkorn-Brot/-Brotchen, zum Uberbacken von Auflaufen und Grillgut, gewiirfelt als Snack zu Wein
und Bier, als Zutat bei einer Vielzahl von Salaten, auch als Grundlage fur ein Kése-Fondue.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekiihlt bei 5-8 °C lagern

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Im Kuhlschrank bei ca. 5 ° C, gut eingepackt oder in einem verschlossenen Geféafs, um Austrocknung zu verhindern.

Verarbeitungshinweis
Bio-Kéase werden ohne Natriumnitrat hergestellt und sind daher fur die warme Késektiche zu empfehlen.

Herstellung

In einer Tiroler Sennerei traditionell gekést, daher mit tierischem Lab, aus thermisierter Milch, ausschlief2lich mit Steinsalz hergestellt.

Sonstige Hinweise
Etwa 10 Minuten vor dem Verzehr aus dem Kihlschrank nehmen; dann kommt das Aroma noch besser zur Geltung.
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Wildbichl
Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
123051 99006348001956 164539

Ur-Stoana Wildbichl, 4,0kg

Zutaten

MILCH* Kasereikulturen, Lab, Steinsalz
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergene LMIV
enthalten: Milch

Allergene Lebensmittel sonstige
enthalten: Kuhmilcheiweifs, Milcheiweifg

nicht enthalten: Laktose

Weitere Eigenschaften
nein: vegan, vegetarisch

ja: Rohstoffe nicht jodiert

Basis-Produktdaten

Basis-Produktdaten

Artikel Identifikation

Haupteigenschaften

Produktname mittellang...........................

Rechtlicher Status.............................

Qualitat, Kontrolle, Labels

Qualitat

Angaben zu Bioprodukten

Biolabels oder sonstige
Qualitaten

Biokontrolle

Bio-Erzeugnis

Staatliche Siegel.....................................
Landerzusatz des EU-Logos...............ccoooco
Weitere Qualitatskriterien und Labels...............

Oko-Kontrollstelle. ...

Bezeichnungen, Herkunft, Zutaten

Ur-Stoana Wildbichl

Lebensmittel

ja

.EU Bio-Logo

EU Landwirtschaft
Heumilch AMA, AMA Glutesiegel

. AT-BIO-402

Bezeichnungen
Produktnamen Produktname lang.....................oo Ur-Stoana Wildbichl
Produzent..................................KasereiPlangger
Werbliche Auslobung und Slogan Wildbichl
Suchbegriffe
Herkunft
Herkunft Zollrechtliche Herkunft ... Osterreich (AT)
Wechselnde Ursprungslander...................... nein
Ursprungsland/ -region Hauptzutaten ... Osterreich
Region...........ooii Tirol
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Ur-Stoana Wildbichl, 4,0kg

Wildbichl
Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
123051 99006348001956 164539
Zutaten, Inhaltsstoffe
Legenden und weitere Angaben  Zutatenlegende ecoinform.................ja
zu Zutaten / Inhaltsstoffen
Gesetzliche Angaben
Gesetzliche Angaben Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis...................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
vorhanden

Rechtlicher Hinweis Erganzung...................... Rohmilch

Rechtliche Bezeichnung des Produkts.................... Schnittkése
Inverkehrbringer
Inverkeh.rbringer Inverkehrbringer................................ Jelitta GmbH, Ludwigstrafde 10 ¢, D-82152

E-Mail Inverkehrbringer...........................

Nahrwerte, Vitamine, Spurenelemente

Krailing; k.jelitta@jelitta-gmbh.de
kjelitta@jelitta-gmbh.de

Nahrwerte & Analysen
A]lgemeine Angaben zu Ermittlung der Nahrwerte durch................... Analyse
Nahrwerten &
Analyseergebnissen
Nihrwerte & Analyseergebnisse ~ Energie kJ/kcal............................1673k]/403kcal
bezogen au_f]_()()g Fett ... .32g
davon gesattigte Fettsduren..................... 220
Kohlenhydrate. ... OQ
davon Zucker...............................0Qg
Eiweifs ... 26 G
Salz.... LT G
Warengruppenspezifische Angaben
Spezifikationen
Angaben zur Beschaffenheit Warmebehandlung............................... thermisiert
Angaben zu Sifdung, Salz, SUfung........................................ ‘ichtgestufdt
Triebmitteln, Hilfsstoffen Salz.. . 17%
Salzart.. ... Steinsalz
Angaben speziell fur Milchart ... Kuh
Homogenisiert. ... nein

Stand: 14.04.2026, 17:26:28
Seite 3 von 4

ecoinform

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfiigung gestellt. ecoinform Gbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.



Artikelnummer

123051

GTIN-Stiick

99006348001956

Ur-Stoana Wildbichl, 4,0kg

Wildbichl

GTIN-Verpackung

eco-ID

164539

Angaben speziell fur Kase

Angaben speziell fur Kase in
Deutschland

Angaben speziell fur Kase in
Osterreich

Sensorik
Sensorik, Beschaffenheit

Logistik

Logistik Stiick
Maf3e und Gewichte der VE
(VerbrauchsEinheit / Stiick)

Verpackung und weitere
Eigenschaften der VE
(VerbrauchsEinheit / Einzel)

Warmebehandlung Kése....................
Wéarmebehandlung Endprodukt Kése................
Fetti Tr.
mindestens. ...
Art der Reifung.................oiiii
Reifezeit Text. ...
Labart. ...
Rinde verzehrbar ...
Rinde...................
Kaseform ...
Reifezeit Einheit ...

Kasegruppe. ...
Fettgehaltsstufe..............................

Kasegruppe AT ...
Fettgehaltsstufe AT ...

Geschmack. ...
GETUCK. ..o
Konsistenz ...

Fallgewicht. ...

Verpackungsart.....................
Verpackungsmaterial ...
Stiicke in Packung ...
Bezeichnung der Einzelsticke.................... Stlck

Einheit der Einzelstucke........................

Lagerung, Pfand, Entsorgung

Pfand

Pfandangaben Stick Deutschland Pfand.......................................

... thermisiert
nein

50 %

ja
rindengereift
4 Monate
Kaélberlab

Jja

Ganzer Laib
.4 Monat(e)

Schnittkase
_Vollfettstufe

Schnittkéase
Vollfettstufe

fein zartpikant
typisch
schnittfest

4,0 kg

Laib
1

Kilogramm

nein

.. Naturrinde, essbar

Papier, PE, Saranfolie

ecoinform
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