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Marke

Schaukéserei Wiggensbach

Bioland

Qualitat

Bioland, EU Bio-Logo, Deutsche Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-006 | ABCERT

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Allgéau, Deutschland

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
HEUMILCH g.t.S.*, Schnittlauch*, Zwiebel*, Salz, KULTUREN, mikrobielles Lab, affiniert
mit Bier * (Wasser, GERSTENMALZ, EMMERMALZ, Hopfen, Hefe)

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten, Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Der derbe, kraftige Bierkése

Der gehopfte Max Wiesenfreund ist einzigartig, sowohl im Aussehen als auch im Geschmack. Er ist somit ein besonderer Blickfang in
jeder Kasetheke. Der gehopfte Max, Wiesenfreund fiir kernige Manner und Frauen, wird aus reiner Allgauer Bio-Heumilch auf
traditionelle handwerkliche Art und Weise hergestellt. Wahrend der 8-wochigen Reifezeit im Naturziegelkeller wird der Kése mindestens
2 x wochentlich mit Bio - Bier vom Riedenburger Brauhaus affiniert. Dadurch bekommt der Kése seine typisch karamellige, dunkelbraune
Naturrinde.

Der Bierkase »Gehopfter Max Wiesenfreund« entfaltet eine leicht-kraftige, herb- harmonische Note und besticht durch sein
verfuhrerisches Mundgeftuhl. Der Kaseteig zeichnet sich durch seine glatte, cremige Konsistenz aus.
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Besonderheiten

Frische Bio Heumilch bildet die Grundlage fur diese sehr cremige, rotgeschmierte Kasespezialitéat, die wahrend der Reifung im
Naturziegelkeller mit DOLDEN DARK Bier vom Riedenburger Brauhaus geschmiert wird. Dabei entwickelt der Schnittkédse seinen
aufsergewohnlichen aromatisch-kraftigen Geschmack.

Kurzbeschreibung
Gehopfter Max Der Wiesenfreund

Rezept, Zubereitung
Kaseplatten, Brotzeit

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Gehopfter Max - Der Wiesenfreund ein Genuss fir jeden Gaumen.

Herstellung

In guter handwerklicher Tradition entsteht in unserer kleinen Késerei der gehopfte Max Der Wiesenfreund

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekihlt bei 6-8 °C lagern

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Kihl aufbewahren

Allergiehinweise

enthalten: Gluten, Milch, Kuhmilcheiweif3, Milcheiweifs

Spuren moglich: Gerste, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Hefe
nicht enthalten: Weizen, Haselnuss, Fruktose, Zimt, Glutamat

Ausschluss garantiert: Laktose

Weitere Eigenschaften

vegetarischv'
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status....................cocoiiii Lebensmittel
Allgau
Kuh
nicht gestfst
nein
50 Tage
Warmebehandlung.............. pasteurisiert
Warmebehandlung Kése................., pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kése......................oo.o nein
Homogenisiert..................cccoocooiii ... nein
Kéasegruppe............ Schnittkése
Kéasegruppe AT Schnittkéase
Fettgehalt im Milchanteil 4%
MINAESteNS...............o.ooooiiiioooeee e, mindestens
Fetti Tr. . mindestens 50 %
MUINAESEEIIS. ... ja
Lactosegehalt..................ocoioiiii <0,1% %
Produzent...............co.oooiiiiiiiii e Bio Schaukéserei Wiggensbach eG
Fettgehaltsstufe........................... ..... Rahmstufe
Art der Reifung ........................................... naturkeller- / hohlengereift
Reifezeit Text......... mind. 8 Wochen
Labart. ... mikrobielles Lab
SAlZ. 15%
Salzart .. Steinsalz
Farbstoff bei KASe..............ccoooioooeeeeee nein
Rinde verzehrbar. ... ja
Naturrinde, essbar
.. Ganzer Laib
8 Woche(n)
Qualitat
Bi0-EXrZ@UGNIS. ... ja
Staatliche Siegel..................cc.ocooioioiie e EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-Logos.... Deutsche Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle........................... ... DE-OKO-006
Welcher Standard wird erfiillt Bioland
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis......................cccci, enthalt Alkohol
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Schnittkise mit Schnittlauch und Zwiebel
Inverkehrbringer................i Bio-Schaukaserei Wiggensbach eG, Kempter StrafRe 9, D-87487

Wiggensbach
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1650 kJ / 394 kcal
Bt 32,59

davon gesattigte Fettsduren................................. 2159
Kohlenhydrate ... <01g

davon ZUCKEeT ... <01g

B WeIB. . oo 22,59
Ermittlung der Nahrwertedurch.......................... Berechnung

SalZ 159

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart...................ccoccocooiiii e, Laib
Verpackungsmaterial ... Papier

Preise und Konditionen
Sensorik, Beschaffenheit

GesChMACK. ... aromatisch-wiirzig
Konsistenz.................coiiiiiiii e schnittfest bis weich
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