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Marke
Vallée Verte

Qualitat

EU Bio-Logo, Franzésische Landwirtschaft

Nahrwertpflicht
Pflicht

Allgemeines

Der Kase Saint-Nectaire wird seit mehreren
Jahrhunderten in der Auvergne-Rhoéne-Alpes im
Massif Central hergestellt. Im 17. Jh. erscheint sein
Name in der Gastronomie. Seine Erzeugung ist
schliefglich im 20. Jh. auf den kleinen
Bergbauernhéfen mit wenig Viehbestand
angekommen. Dort wurde er zur Domaéne der Bauerinnen, die ihr Know-how des Kasemachens von Generation zu Generation
weitergaben.

Die Familiengeschichte der Kasereien begann 1911, als Jean Dischamp ein Késegeschéft im Herzen von Clermont-Ferrand tibernahm.
Heute fihrt Arnauld Dischamp die Familiengeschichte der Késereien fort.

Dischamp besitzt drei Standorte. Saint-Nectaire laitier und fermier werden an unterschiedlichen Orten hergestellt und gereift.

Besonderheiten

Kommt ein Saint-Nectaire vom Bauernhof - fermier - ist er mit einer ovalen, griinen Kaseinplakette versehen. Saint-Nectaire aus der
Molkerei hat eine quadratische, griine Kaseinplakette. Die Milch flir Saint-Nectaire ist gepragt von der tippig duftenden Flora der Region.
Sie enthalt beispielsweise Sand-Thymian, gelben Enzian, Barwurz, Schafgarbe, Westalpen-Klee und viele weitere, botanische
Besonderheiten umfasst.

Kurzbeschreibung

Ein traditioneller Fermier-Kéase mit Naturrinde. Er gehért geschmacklich mit zu den interessantesten AOP-Spezialitaten Frankreichs. Er
reift auf Roggenstroh und Fichtenholzbrettern.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Geklhlt bei 4-8 °C lagern
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Rezept, Zubereitung

Karottensuppe mit Saint-Nectaire, Haselnlissen und stifsen Gewlirzen

Zutaten fur 5 Personen: 1 Kilo Karotten « 250 g Saint-Nectaire « 250 ml flissige Sahne « 150 ml Gemitisebriihe « 1/2 Teel6ffel Quatre-épices «
50 g ungesalzene gerdstete Haselntsse « 1 gelbe Zwiebel « Olivendl « Pfeffer

Die gehackte Zwiebel in einem Schuss Olivendl anbraten. Die Quatre-épices hinzufiigen und 30 Sekunden unter Rihren mitbraten lassen.
Die geschélten und in Scheiben geschnittenen Karotten dazugeben. Alles mischen, pfeffern und 3 Minuten kochen lassen. Dann die Sahne,
die Gemusebrithe und zum Schluss den Saint-Nectaire (Achtung, nicht alles, siehe Rezeptende) hinzufiigen. 30 Minuten bei schwacher
Hitze kochen lassen. Bei Bedarf wiirzen. Nach dem Garen die Mischung in einen Mixer geben, um eine cremige Samtigkeit zu erhalten. Die
Suppe auf Teller verteilen.

Mit gegrillten Haselniissen und feinen Saint-Nectaire Sticks garnieren. Mit Olivenol-Toast servieren.

Quelle Rezept: www.aop-saintnectaire.com

Getranke:

Der zarte, nussige Geschmack von Saint-Nectaire wird durch einen leichten, fruchtigen Cotes-du-Rhéne unterstrichen. Er wird auch
perfekt mit einem mineralischen, blumigen Weifswein aus seiner Region, der Cotes d'’Auvergne, harmonieren. Die Gemeinde Sayat gehort
zum Weinbaugebiet Cotes d'Auvergne.

Herstellung

Der Saint-Nectaire fermier wird auf ausgewahlten Bio-Bauernhofen im AOP-Ursprungsgebiet hergestellt. Gereift wird er auf Roggenstroh
und Fichtenholzregalen in Sayat, dem historischen Standort der Dischamps. Sayat liegt rund 45 km von Saint-Nectaire entfernt in der
Néhe von Clermont-Ferrand.

Bei dieser Spezialitat verbinden sich Kase-Traditionen mit der Authentizitat des Bauernhofs. Das schmeckt man: seine offenen und
unverwechselbaren Aromen erinnern an den vergessenen Geschmack von Kése vergangener Zeiten.

Far eine gute Zusammenarbeit mit den Landwirten hat der Hersteller Dischamp mehrere Initiativen ergriffen, wie z.B. eine faire
Vergutungspolitik fur die Milch, Bereitstellung von Arbeitskraften bei Bedarf, Tierfutter zum Selbstkostenpreis bei Diirreperioden,
Investitionen in erneuerbare Energien. Die durchschnittliche Betriebszugehorigkeit der Dischamp-Mitarbeiter*innen betragt 20 Jahre.

Sonstige Hinweise
Bei diesem traditionell hergestelltem Kése kann es aufgrund von Verdunstung zur Verhartung der dufderen Rinde kommen. Dies stellt kein
Qualitdtsmangel dar, sondern ist ein gewohnlicher Prozess.

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Frankreich

Verarbeitungsland
Frankreich
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Verpackungsland
Frankreich
Zutaten

KuhMILCH* (RohMILCH), Salz, Milchs&durekulturen, Lab

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert. (BNN-Klassifizierung: 0)

Konventionelle Zutaten
nein

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweifd
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’

Weitere Bezeichnungen

Artikelart. ... normaler Artikel
Produktname mittellang . St. Nectaire Fermier AOP

Regaltext. ... St. Nectaire Fermier AOP

Seite 3von 7

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 21.01.2026, 01:14:10


https://www.ecoinform.de

/

St. Nectaire Fermier AOP, 1,65kg O?{oring

. . Der Berat handel
St. Nectaire Fermier AOP Dl B ey

Vall@éte

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
250521 Hl I | | || 94046896107255 252501
4'04,6896"107252
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................cocooioiiii, Lebensmittel
ReGION........oooii i, Auvergne
- nein

Kuh

nein

nicht gestfst

ja
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Warmebehandlung................. keine
Warmebehandlung Kése ... keine Warmebehandlung
Homogenisiert.................... ... nein
Kéasegruppe............ Halbfester Schnittkése
Kasegruppe AT ... Halbweicher Schnittkése
Fett i o e, mindestens 50 %
MINAESEEINS. ... ja
Lactosegehalt....................cocoooiii <0,5 %
Produzent................iiii s Dischamp
Fettgehaltsstufe................. Rahmstufe
Fettgehaltsstufe CH..................oo Vollfettstufe

ArtderReifung..................... rindengereift

Reifezeit Text......... Mind. 35 Tage

Labart. ..o Kalberlab

ALz 19%

SalZaATt .. e Steinsalz

Rinde verzehrbar..................cco o ja

RINAE.......o e Naturrinde, essbar
KaASeFOrML ... oo Ganzer Laib

Reifezeit Einheit............................... 35 Tag(e)

Sonstiges

TKKUrzel ... e C%

Zutaten auf Etikett. ... ja

Volldeklariertes Etikett. ... ja

E-NUIMIMEITL. ... nein

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................c.ccocooooiiiioiiee e, ja

Staatliche Siegel........................., EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS...................cccocoooiiiiiiooii, Franzésische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle............c.ccoooviovoooocooeeoeceeeeoees DE-OK0-003, FR-BIO-09

weitere Bezeichnungen
Aussprache.................cii Sséng Nektihr AOP Farmjeh
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Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis......................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung.................................... Mit Rohmilch hergestellt.
Rechtliche Bezeichnung des Produkts...................... Halbfester Schnittkase. Mindestens 50% Fett i. Tr. Mit Rohmilch
hergestellt.
Inverkehrbringer. ... Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafie 2a, D-77694 Kehl; info@vallee-
verte.de
E-Mail Inverkehrbringer................................ info@vallee-verte.de

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal 1378 kJ / 332 keal
Fett.. . 279

davon gesattigte Fettsduren 18¢g
Kohlenhydrate ... 119

davon ZUCKeT . ... <059
BIWeIB o, 21g

SAlZ .o 059
Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Wiegeartikel ..., ja
Standardgewicht ... 1,65 kg
Wiegegewicht Spezifikation.............................. circa
offener Verkauf ..., ja

Aktuell Bestellbar...............o.ooooooooeeeee ja
Bestellbar StUCK ..o ja

GTIN VE auf Ware...............ocoooooo e ja

GTIN Stiick vorhanden ja
Verpackungsart................. ... Stiick
Verpackungsmaterial ... Wachspapier

Anmerkungen zur Verpackung................oco, keine Weichmacher verwendet

Infos fur den Handel (B2B)

Lieferbarab............ccocooiiioo e 2021-09-01

MHD oder Verbrauchsdatumspflicht........................ ja

Frischedatumsart MHD auf der Verpackung
Temperaturgefithrt..................................... ja

Lagerung Min. ..., 4°C

Lagerungoptimal ... 6°C

Lagerung max ..o 8°C

Intrastat-Nr. ... 04069092

Mafde und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)

Breite. . oo 210 mm
e 210 mm
HoONe o, 50 mm
Bruttogewicht. ..., 1,668 kg
Fiillgewicht. ... 1,65 kg
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Angaben zur VPE1 (Verpackungseinheit / Gebinde)

Bestellbar VPEL ... nein

Gibteseinen GTIN VPEL.............ccooiiiiiii e ja

EAN VPE1 auf Ware ... nein

Anzahl der Stiickein VPEL ... 1St

Verpackungsart. ..., Stiick

Verpackungsmaterial ... Papier

Mafde und Gewichte der VPE1

Breite ..o 210 mm

Tiefe.... ... 210 mm

Hoéhe................ 50 mm

Bruttogewicht 1,668 kg

Gewicht Umverpackung VPEL........................... 0,018 kg

Angaben zur Palette

Palettenart. ... 1/1 EURO-Palette

Palette Bedingungen. ..., Tauschpaletten

Breite Palette............ ... 800 mm

Tiefe Palette. ... 1200 mm

Hohe der unbeladenen Palette....................ccccccocooiieiiii 144 mm

Hohe Palette ... 444 mm

VPEL/ Lage ... 15

Lagen VPE1/Palette................cccocooioiiiiiiiee 6

VPEL/ Palette. ..o 90

HOhe Lage.............cooooiioiooeooeeeeee e, 50 mm

Preise und Konditionen

MwSt-Satz Deutschland................... 7%

MwSt-Satz Osterreich. ... 10 %

Grundpreispflichtig...................................... nein

Grundpreiseinheit................... 1kg

Grundpreisfaktor......................................... 0,606

Sortimentsrichtlinien BNN

erfiillt Sortimentsrichtlinien BNN ... ja

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack........................i aromareicher Kése mit einer tollen Komplexitit, erdig und fein-herb,
mit Aromen von gerdsteter Nuss, Chicorée, Rohmilch, frischen Erbsen
und Kartoffeln

Aussehen auBen. ... Naturrinde in den Farben weif3, ocker, braun, grau, schwarz, mit
moglichen Schimmelpunkten in vielen Farben, wie z.B. gelb, orange, rot

Aussehen inNen. ... elfenbeinfarbener Telg ohne Bruchlochung

GeIUCKH. .o frische Erbsen, Kartoffel, Rohmilch

KONSIStENZ. ..., geschmeidig
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Entsorgung

Lizenzpflicht (DE)...................coeeee . nein

Verpackungsregister Registrierungsnummer..................... DE2661665151619

Lizenzpflicht (AT)................iiee nein

Data NatuRe

Warengruppe nach Branchenstandard...................... 01020500

Data NatuRe. ... ja

BIOID . o db22d508-9e21-460b-a2a6-37b1fg800bdg
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