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Marke
Vallée Verte
Qualitat

agriculture biologique, EU Bio-Logo, Franzosische
Landwirtschaft, geschiitzte
Ursprungsbezeichnung

Nahrwertpflicht
Pflicht

Allgemeines

Der "Mont d'Or" oder auch "Vacherin du Haut-
Doubs" wie er genannt wird ist eine
herkunftsgeschttzte Spezialitat aus Frankreich.
"Vacherin" war der Kase der "Vachers", was
ubersetzt Kuhhirte bedeutet. Er wurde von Bauern
hergestellt, die aus der Wintermilch kleine Kase
herstellten, wéhrend die Frithlings- und
Sommermilch fir den Comté bestimmt waren. Im
Winter gaben die Kithe weniger Milch und der Zugang zur Kaserei wurde durch das raue Klima erschwert. So stellten die Ziichter auf dem
Hof kleine Kése flir den Eigenbedarf her.

Besonderheiten

Mont d'Or ist einer der letzten saisonalen Kase Frankreichs und ein wahres Symbol fur Tradition und Handwerkskunst. Er wird nur vom
15. August bis 15. Mérz hergestellt und kann vom 10. September bis 10. Mai verkauft werden — ein saisonales Highlight, das Geniefser Jahr
fur Jahr erwartet. Das Geheimnis des Mont d'Or liegt nicht nur in seiner Herstellung, sondern auch in der einzigartigen Umreifung mit
Fichtenholzbandern, die von Personen, den sogenannten "Sangliers" (was iibersetzt Wildschweine heifdt) gewonnen werden. Diese Bander
geben dem Kase nicht nur seine charakteristische Form, sondern verleihen ihm auch ein unverwechselbares Aroma. Fichtenholz ist dabei
die einzige Baumart, die fur die Umreifung zugelassen ist. Ihre Flexibilitat und ihr Duft sind essenziell, um die Eigenschaften des Mont
d'Or optimal zu unterstiitzen. Nach der Umreifung wird der Kase in speziell angefertigte Fichtenholzboxen gelegt, die von nur vier
Unternehmen in der Region Franche-Comté nach strengsten AOP-Vorgaben hergestellt werden. Die Frische des Holzes ist dabei
entscheidend: Die Schachteln werden im Just-in-Time-Verfahren geliefert, um ihre Frische, ihren Duft und ihre Form zu bewahren.

Kurzbeschreibung
Mont d'Or ist mehr als nur ein Kése — er ist ein saisonales Erlebnis, gepragt von Tradition und der unverwechselbaren Handwerkskunst
der Region. Die Jahreszeit macht ihn zu einem besonderen Genussmoment, der jedes Jahr neu entdeckt werden will.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekiihlt bei 2-8 °C lagern
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Rezept, Zubereitung
Mont d'Or lésst sich ganz einfach zubereiten: Die Rinde kreuzférmig einschneiden. Den Kase 20 Minuten im vorgeheizten Backofen bei
180° C (Umluft) erwérmen und dann 10 Minuten mit dem Grill tberbacken. Bis er goldbraun ist.

Klassische Beilagen zu einem Mont d'Or sind knuspriges Baguette oder Pellkartoffeln. Wenn man es abwechslungsreicher liebt kann man
ihn beispielsweise mit knackigen Gemiisen und griinen Salaten, gerdsteten Brotwiirfel, die mit Knoblauch abgerieben sind und kleinen
Salamisticks zum Hineindippen kombinieren.

Den Kise selbst kann man vor dem Uberbacken selbstverstandlich je nach Vorliebe noch verfeinern mit:
- Knoblauchsticks

- Wein oder Kirschwasser

- Honig oder Ahornsirup, Thymian und einem Loorbeerblatt

Wer es gewlirzt mag kann den Mont d'Or nach dem Uberbacken je nach Geschmack entweder mit Paprika oder frisch gemahlenem Pfeffer
wurzen.

Herstellung

Mont d'Or ist ein Rohmilchkase, der aus Milch hergestellt wird, die weder thermisiert noch pasteurisiert wird und niemals 40 °C
tberschreitet. Der Bruch wird in zylindrische Formen gepresst, dann aus der Form genommen und mit einem Fichtenholzring umringt.
Der zarte Kase mit bruchiger Rinde wird wéhrend der Reifezeit von mindestens 21 Tagen fast taglich gewendet und mit Salzwasser
gewaschen.

Das Harz des Fichtenholzrings verleiht dem Kase seinen charakteristischen Geschmack.

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Frankreich

Verarbeitungsland
Frankreich

Verpackungsland
Frankreich

Zutaten
KuhMILCH (ROHMILCH)*, Salz, Milchsaurekulturen, Lab.

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert. (BNN-Klassifizierung: 0)
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Konventionelle Zutaten
nein

Neuanzeige Grofshandel
2023-10-24

Neuanzeige Verbraucher
2023-10-24

Neuanzeige Einzelhandel
2023-10-24

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweif3

Weitere Eigenschaften

vegetarischv [l glutenfreiv' @ungesifstv

Weitere Bezeichnungen

Artikelart. ... normaler Artikel
Produktname mittellang ... Mont d'Or AOP
Regaltext. ... Mont d'Or AOP
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................cocooioiiii, Lebensmittel
Saisonartikel ja
Saisonartikel ... Weihnachten, Winter
MilChart. ... Kuh
GESUBL. ... nein
SUBUNG ..o e nicht gesiif3t
Rohmilch ..., ja
HeufUtterung. ..., ja
Warmebehandlung................. keine
Warmebehandlung Kése.................. ... keine Warmebehandlung
Warmebehandlung Endprodukt Kase nein
Homogenisiert...................ccooocooiioi ... nein
KaS@EIrUPPe........ oo Weichkése
Kasegruppe AT, Weichkase
Fetti Tr. . mindestens 50 %
MUINAESEEIIS. ... ja
Produzent................oooiii Vallée Verte GmbH
Fettgehaltsstufe................. FPettstufe
Fettgehaltsstufe AT ..., ... Vollfettstufe

Artder Reifung............ e, rindengereift
Reifezeit Text......... mind. 21 Tage
Labart...........ooo e Kalberlab
ALz 19%

Salzart .............................................................................................. Meersalz
Rinde verzehrbar..................cco o ja

RINAE.......o e Edelschimmel weif3, essbar
Kaseform. ... Ganzer Laib
Reifezeit Einheit............................... 21 Tag(e)
Grund fiir Version............................ Fllgewicht
Neue Versionab Datum..................................... 2023-10-24
Sonstiges

TKKUrzel ... C%

Zutaten auf Etikett............ ja
Volldeklariertes Etikett -~ ja
E-INUINIMEITL ..., nein
Qualitat

Bi0-EIrZ@UGNIS. .. ..o ja

Staatliche Siegel......................ccoocoioiiiie e EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-Logos.... Franzosische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle............................ ... FR-BIO-01

Welcher Standard wird erfiillt
Weitere Qualitatskriterien und Labels

- agriculture biologique
geschiitzte Ursprungsbezeichnung
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Gesetzliche Angaben
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung.................cccccoo..o. mit Rohmilch hergestellt
Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... Franzosischer Weichkase
Inverkehrbringer. ... Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafie 2a, D-77694 Kehl; info@vallee-
verte.de

E-Mail Inverkehrbringer.................., info@vallee-verte.de

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ/kecal ... 1264 kJ / 303 kcal
Bt 259

davon gesattigte Fettsduren......................cccococoon, 16g
Kohlenhydrate................. .. 0g

davon ZUCKeT . ... og

BIWeIB e, 18g

SAlZ ..o 1449

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Wiegeartikel . ...,

offener Verkauf .......

Aktuell Bestellbar....

Bestellbar StUCK ..o

GTIN VE auf Ware...............ocoooooeeeee e ja

GTIN Stiick vorhanden...................c.coooiiiiiiee ja

Verpackungsart. ..., Stiick

Entsorgungsmaterial Stick AT ... Keramik: 250 g Kunststoffe: 02 g

Infos fir den Handel (B2B)

Lieferbarab.............cooi e 2022-09-16

MHD oder Verbrauchsdatumspflicht..................... ja
Frischedatumsart....................ccooooiee MHD auf der Verpackung
Temperaturgefilhrt.......................... ja

Lagerung min ..., 2°C

Lagerungoptimal ... 4°C

Lagerung max ... 5°C
Intrastat-Nr.................... 04069092

Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)

0,47 kg
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Angaben zur VPE1 (Verpackungseinheit / Gebinde)
Bestellbar VPEL ... ja
Gibteseinen GTIN VPEL.............ccooiiiiiii e ja
EAN VPE1 auf Ware . ja
Anzahl der Stiickein VPEL ... 1St
Verpackungsart. ..., Stiick
Verpackungsmaterial ... Holz, PP
Entsorgungsmaterial VPEL ... Kunststoff: 2 g Sonstjge Materialien: 100 g
Entsorgungsmaterial VPE1AT. ......................... Papier: 188 g
Mafde und Gewichte der VPE1
Breite oo 115 mm
e e 115 mm
HORE. ..o 65 mm
Bruttogewicht. ... 0,572 kg
Gewicht Umverpackung VPEL. ... 0,102 kg
Angaben zur Palette
Palettenart.................... 1/1 EURO-Palette
Palette Bedingungen... Tauschpaletten
Breite Palette. ... 800 mm
Tiefe Palette. ..o 1200 mm
Hohe der unbeladenen Palette....................c.cococooiiiiiii 144 mm
Hohe Palette ... 729 mm
VPEL/ Lage ... 72
Lagen VPE1/Palette................ccccocooioiiiinionices 9
VPE1/ Palette 648
HoheLage.. ... 65 mm
Preise und Konditionen
MwSt-Satz Deutschland................... 7%
MwSt-Satz Osterreich. ... 10 %
Grundpreispflichtig...................................... ja
Grundpreiseinheit....................... 1kg
Grundpreisfaktor......................................... 2,128
Sortimentsrichtlinien BNN
erfiillt Sortimentsrichtlinien BNN ... ja
Sensorik, Beschaffenheit
Geschmack. ... Voﬂmundig, sahnig, Wald- und Fichtenholznoten, feinherbe Nuancen
von Gerbstoff
Aussehen auBen. ... faltigel abwechslungsreiche Rinde, die ]'e nach Reifegrad Farben von
weif3, beige bis hin zu orange zeigt
Aussehen iNNen................ccoooi e elfenbeinfarbener, weicher Kaseteig
GeIUCK. .. nach Champjgnon, ‘Wald und Fichtenholz
KONSISteNZ. ..., weicher, cremiger Tejg in einer festen Rinde
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Entsorgung

Entsorgungssystem ...................................................................... Gruner Punkt

Recycling Codes...............c.cooooiiiiiioceee 05 PP (Polypropylen)

Lizenzpflicht (DE)......................ciiiiiie ja

Lizenzgebiihr abgefithrt................................... ja

Verpackungsregister Registrierungsnummer.................. DE2661665151619

Lizenzpflicht (AT)............... e, ja

Lizenzgebiihr abgefiithrt AT, nein

Gebiithrenabgabe giiltig ab Lieferdatum Hersteller............ 2022-09-15

Data NatuRe

Warengruppe nach Branchenstandard...................... 01520401

Data NatuRe. ... ja

BIO-ID .o 24dc1064-674f-4¢35-85d6-aca2dbofeq79:2
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