Pizza Margherita, 305g

Pizza italienne originale cuite au feu de bois, croustillante et moelleuse grice a une
longue fermentation de la pate.

Numéro d'article Gencod unité de vente (UV) | Gencod unité colis eco-ID

JI 0| I
4026813330192 4'026813"331182

Marque

bio inside

Qualité i i D f : ' ‘\VTiefgeFmr;—’

Logo bio UE, agriculture EU / agriculture non EU ”4 i g‘f .
Organisme certificateur
IT-BIO-008 | ECOGRUPPO ITALIA Srl

Informations sur le produit

Les pizzas cuites au four a pierre de bio inside sont
fabriquées a la main en Italie selon des recettes
traditionnelles. Elles doivent leur pate croustillante
et moelleuse a la levure biologique traditionnelle.
Apres un temps de repos de 24 heures, la pate est
fagonnée a la main et garnie d'ingrédients
biologiques. La pizza obtient sa touche italienne
authentique grace a une précuisson dans un four a

HAND -

bois. GEFORMT. TEIGFUHRUNG i 305 g =

Particularités
Authentique pizza italienne préctuite au feu de bois, préte a cuire

Breve description
Pizza italienne originale cuite au feu de bois, croustillante et moelleuse grace a une longue fermentation de la pate.

Utilisation

Préchauffez le four a 220 °C. Retirez tout l'emballage et placez la pizza surgelée directement au centre du four, sur la grille (pour une
crotte croustillante) ou sur une plaque de cuisson (pour une crotte moelleuse), puis faites-la cuire pendant 9 a 10 minutes dans un four
traditionnel (8 & 9 minutes dans un four a chaleur tournante). Astuce : nous vous recommandons d'ajouter un filet d'huile d'olive apres la
cuisson.

Instructions de stockage pour les consommateurs
A conserver 4 -18°C. Ne jamais récongeler un produit décongelé.

Notes de préparation

Préchauffez votre four a 220°C. Déposez la pizza encore surgelée sur une grille (pour une pate croustillante) ou sur une plaque, recouverte
de papier cuison (pour une pate moelleuse) et enfournez a mi-hauteur. Laissez cuire 9 a 10 minutes (8 a 9 minutes dans un four a chaleur
tournante). Il est conseillé de lui ajouter un filet d'huile d'olive apres la cuisson.

Fabrication
Etalée a la main, précuite au feu de bois
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Pizza Margherita, 305g

Pizza italienne originale cuite au feu de bois, croustillante et moelleuse grice a une
longue fermentation de la pate.
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Ingrédients

Pate: farine de BLE*, eau, levure, sel marin, huile de tournesol*;

Garniture: fromage mozzarella* (LAIT) 25 % (avec présure microbienne), purée de tomates* 20 %, huile de tournesol*, oignon*, poudre ail*,
basilic*, origan*, poivre*

*issu de la production biologique contrélée

Allergénes (Reg. EU No 1169/2011)

Présence: Gluten, Lait

Autres allergénes
Présence: Bl¢, Poivre, Protéine de lait de vache, Lactose, Protéines de lait, Levure

Autres caractéristiques
Non: Végétalien, sans gluten, sans lactose

oui: Végétarien, Sans Sucres

Données de base sur le produit

Données de base

Identification de l'article Dénomination de l'article ... Pizza Margherita
Identification de l'article Numeéro d'article piéce ... 233102
Quantités de remplissage / poids Contenu.. ... 305

Unité. ... G
Versions Raison de la version.............................. Relaunch
Caractéristiques principales Catégorie légale de produits.................................... Denrée alimentaire

Qualité, controle, labels

Qualité et controdle

Informations sur les produits Produit biologique..............................ou
biologiques
Labels bio ou autres qualités Label biologique.................................. LogobioUE
Ajout d'un pays aulogodel'UE................... agriculture EU / agriculture non EU
Controle biologique Organisme de certification biologique................... IT-BIO-008

Appellations, origine, ingrédients

Noms

Noms de produits Dénomination compléte de 1 article ... Pizza Margherita

Mentions publicitaires et termes  Slogan consommateur............................. Pizza italienne originale cuite au feu de bois,
de recherche croustillante et moelleuse grace a une

longue fermentation de la pate.
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Numéro d'article

Pizza Margherita, 305g
Pizza italienne originale cuite au feu de bois, croustillante et moelleuse grice a une
longue fermentation de la pate.

Gencod unité de vente (UV) | Gencod unité colis eco-ID

N I
4L70268137330192 4L70268137331182
Origine
Origine Origine ... Ttalie (IT)
Pays d'origine variables des matiéres premieres
SRR ...oul
Origine des matiéres premieres....................... Italie, Allemagne, Union européenne,
Autriche
Pays du dernier traitement........................ Italie
Pays d'emballage............. . Ttalie
Ingrédients
Légendes et informations Legende des ingrédients........................... oui
complémentaires sur les
ingrédients
Informations légales
Informations légales Mentions légales, additifs............................ Ne pas recongeler aprés décongélation
Désignation légale du produit......................... Pizza Margherita, préte a cuire au four,
surgelé
Distributeur
Distributeur Distributeur........................................ Demeter-Felderzeugnisse GmbH, Neue

Bergstrafse 13, D-64665 Alsbach;
tk.produktmanagement@felderzeugnisse.de
E-Mail du distributeur............................. tkproduktmanagement@felderzeugnisse.de

Valeurs nutritives, vitamines, oligo-éléments

Valeurs nutritives et analyses

Informations générales sur les Détermination des valeurs nutritionnelles par.... calcul

valeurs nutritives et les résultats

d'analyse

Valeurs nutritionnelles moyennes Energie kJ/keal...............................965k]/231kcal

pour 100g Matieres grasses. ... 709
Dont acides gras saturés.................cooo.e. 359
Glucides..............oooii .. 30,0
DONE SUCTES. ... 289
Fibres alimentaires 18g
Protéines..............iiii . 140G
Sel i 13 g

Données spécifiques aux groupes de produits

Spécifications

Informations sur la composition =~ Conservation....................................congelé

et le rendement
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Pizza Margherita, 305g

Pizza italienne originale cuite au feu de bois, croustillante et moelleuse grice a une
longue fermentation de la pate.

Numéro d'article Gencod unité de vente (UV) | Gencod unité colis eco-ID
T
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Informations sur la manipulation

Informations sur I'édulcorant, le
sel, les agents levants, les
adjuvants

Indications spécifiques pour la
viande ou les produits contenant
de la viande

Odeur, gott, apparence
Analyse sensorielle et texture

Logistique

Méthode de cuiSSOn. ...
Poids unité ...

Edulcorants. ...
. levure

Agents levants...........

Graisse de palme, huile de palme...................

Rencontrez type. ...

GOt
Odeur. ...
Consistance......................................

Unité consommateur logistique

Dimensions et poids de 'unité de
consommation

Emballage et autres
caractéristiques de l'unité
consommateur

Poids de remplissage en kg..............o

Type d'emballage. ...

Matériau utilisé pour l'emballage ...

Four a chaleur tournante
3059

non sucré

non

_sans viande

aromatique, de tomates et de fromage
aromatique, de tomates et de fromage
pate croustillant

0,305 kg

... Boite pliante

carton, PE
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